o pFF RECOMME/\/O

CHEE'S Light Meal

Sloppy Joe Wrap

R E C O M M E N D Minced Meat, Mixed Cheese, Pickled Jalapeo

20vE—Ya—-5v7

B A R F O O D VEN Ty IRXF—X NSRX—Z3EIIWR
633kcal [ g Iﬂﬂ[ﬂ

Classic Aussie Beef and Mushroom Pie ¥ 1,400

Australian Beef 100%, Mushroom Salad, Gravy Sauce

559y F—I— =T &Y 2= LA Power Meals
AUSEE—7100% YvZal—LHYS4 JLAE-V—2 KASA BLT Burger with French Fries

KASA BLTIN—=H—=T L VFITSAHRZ

651kcal
Topping: Avocado + ¥ 400 Sunny Side Up +¥ 300
S et | Ny EDY: PR K+¥400 BELS +¥300
e 18)ewvmAd Y8 o
¥2,800 %0tkeal | ¢ § QGJL‘”JEJ
¥ 3,800
Grilled Victorian
"O'connor Pasture Fed" Rib Eye Steak
T4 M) PNENRRFv—Txy K A0—F—UTPARF—F
Pulled Lamb Tacos 603kcal [ & (ym
Shallot, Chilli Pickles, Coriander, Pecorino, Chipotle Aioli ¥ 5,100
ZILRSLAZOR

Temvh FuEsnz nwF- ~au-s rxeereau Great For Sharing
163kcal .
— French Fries, Truffle Parmesan
‘i_‘ TLUFTSA MJaT NIAGY

Yy &
¥2,800 L{] 5
Small ¥ 1,200 310keal
Regular ¥ 1,600 650kcal
Homemade Bacon and Mushroom Bismarck
Mozzarella Cheese, Mushroom Duxelles, Tomato Sauce, Egg
Zucchini Frit BREAX—AVEEDIDERTIVY
Zucchini Hummus, Mint Mojo Verde, Dukkah, Soft Feta Cheese ByYrLIF-X NYvPal—LFaswl bYLY—R BRI
. AL IEAMM
ZyE—=T1y k 1052kcal | § (WY &)Y
AyFx—ZTLRX IVRERRNILT ¥3,500
TAVHAHANAR YITRTzEF—X
326kcal Appetizer Plate
Y18l VITJOEENTIEBRYSOT
[ ¥ ]{ i g)' (F=RX, YvJaFabl— KSA4TI—Y) 1 4
¥ 1,800 ~ It T | | 1 ; > :
sa4kcal (3§ &) mive > 22N
¥ 4,000

Allergen Ingredients / 7 L V¥ —XK3E

(€ cluten/ih% Y Eqgg/sn | & Dairy /2, [ shrimp/m@% 8 crab /8 () Alcohol /Zba—1b (T)peanut/E—F v (J) Cashew nuts [ a—F v

(o] walnut/< 52 (%8 Beet /23 (@] chicken /3883 ) pork /xen [ Fish /@ [+ Buck wheat /%1
Please inform us if you have any food allergies or dietary restrictions. / BMRE (L7 LIVF—PHIRDH B HEMRIZ. SELHEITZSL,

All prices are quoted in Japanese Yen tax included. We serve 100% cage-free eggs.
REHMERILTAFM, RAHTITVET, HUAMSUTEALTVBMEIINT, FRAVND (5F—I70U—) TITVET,



FOOD

11:30-20:30 L.O.

APPETIZER & SNACK

House Salad ¥ 3,000

Avocado, Cucumber, Paprika, Mix Leaf,
Pink Daikon

NIZABSH

FPRAR EGwd5Y NTUH TvIRU—=T FLLKIR

1 Please Choose your main from the list below
TREYAM VEBEVLLTES W

Cajun Chicken T A Y v 2FF2DIJN

Grilled Calamari 15~¥J (8 JUIb
Tasmanian Salmon F ANZ7HY—E2DJ )b
Australian Beef Filet AUSEH# 7T « LB+ 1000

41 8kcaI;IU'_i
83kcal

218kcal |«
279cal |

2 Please Choose your Dressing from the list below
FTREYU RNy IV ITEHBULTESN
Dijon Vinaigrette 7« ¥ a VEXJ L v b
Runch Dressing SYF KLy

142kcal
92kcal

Caesar Salad

Seasonal Vegetables, Stilton Cheese Sauce,
Egg Confit, and Prosciutto

Y-S54

MERX ATFqNWbY—R IvJaAVT74 FOVa—b

331kcal [§ %0 & 00|«

¥ 2,500

Lamb and Pistachio Terrine
Lamb Tongue, Pickled Red Cabbage, Grain
Mustard, Brioche

FEEREZFADTI—X

¥2,400

SLEY FRFEYRYDEIILR RIYRZ—K TUFyPab—Xt

372.5kcal (¥[8 (%) mv|miy
Assorted Olives ¥ 900
F—="7

103kcal

MAIN DISH

Today's Pasta ¥2,700

AHDINRSY

r

e

Allergen Ingredients / 7 L V¥ —XK3E

(¥ Gluten/mz eqgg /5 :E\Dain/ /3 ™ Shrimp/iB# & crab /% Alcohol /Zba—1b (@) peanut/€—F v (J) Cashew nuts [H¥a—F v
(@2) walnut/< 52 (%8 Becf /225 (W chicken /2588 () pork /B [ ish /g [ Buck wheat /215
Please inform us if you have any food allergies or dietary restrictions. / BMGEICP LIVF—PHIRDH 2 BEHRIT. SALHSEZS L,

Appetizer Plate ¥ 4,000
VIJ7DEFEHNTRIEREUEOE

(F=ZX, Y¥JaFtabll— KSA47I—Y)

68dkeal [ g | 8 | onwe/m)

Charcuterie Plate ¥ 2,400
ENLEYSIOBRUEDY

386kcal ¥ liﬁ?”

Cheese Plate ¥ 2,700
F—XEUEDY

401kecal (g1 A (ea)

(¥]S]en

Mixed Dried Fruits ¥1,000
NS4 TI—Y

244kcal

Peri-peri Spiced Chicken Karaage ¥ 1,400
Green Shallots and Ginger Relish

NN ?f}&%/_f{1754 RFF )AL EZREK

534kcal (§ %) ¥

French Fries, Salt 245kcal S ¥ 1,000
ILVFTSA 1 534kcal R ¥1,400
French Fr_ies, Sﬂalt orGarlicsalt  570kcal S ¥1,000
JLYFISA A=y T 580kcal R ¥1,400
French Fries, Truffle Parmesan

TUYFTSA M7 NIWAFY 310kcal S ¥1,200
(g (3 650kcal R ¥1,600
Roasted Mixed Nuts ¥900
O—XAMIVIRFYY

430kcal |m“
Grilled Victorian ¥5,100

"O'connor Pasture Fed" Rib Eye Steak
T4 NIPNENRF+—Tzy R AOA—-F—UITPART—F

)
603kcal | g ™ (V)=Vegetarian

All prices are quoted in Japanese Yen tax included. We serve 100% cage-free eggs.
REHMERILTAFM, RAHTITVET, HUAMSUTEALTVBMEIINT, FRAVND (5F—I70U—) TITVET,



PlZZA

Margherita ¥ 3,000
Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, Basil (V)
RIS =4
Ny T770—% J‘/7 1/5 R RY—=Z NI
1146keal | § B
Funghi ¥ 3,000
Mushrooms, Mozzarella, Truffles (V)
JUF
V‘yDJJI/—L\ :EJ‘/7 L3S bMJaz
1,050kcal | § B
Vegetarian Treats ¥3,200
Kale, Parmesan, Mozzarella Garlic Confit
Chili, Tomato Sauce, Green Olive (V)
NIZIPY byl)—b
=l NVAYY EyYr LS A—-Uvosa0T4
F) MY =R J)=20FV)=T
821kcal "’:sj""" &

¥ .
Pescatore ¥ 3,300

Mozzarella, Baby Squid, Prawn, Anchovy
Clam, Mini Tomato, Tomato Sauce, Shiso Leaf
NAH =L

HSY 4h BB PUFakE MY

EyVYrLS I\? |~‘J Z KE

osekcal | § 5 D

Roquefort ¥ 3,300

Roquefort, Buffalo Mozzarella, Parmesan
Green Olive, Rosemary, Red Onion, Honey
Ovo7x—=)

Ov27x—=l EYYPLS NIVAFY

FU—-7 O— Z?U— KRERE 3B5HD

1,220keal (g[8

Homemade Bacon and Mushroom Bismarck ¥ 3,500
Mozzarella Cheese, Mushroom Duxelles, Tomato Sauce, Egg

BREAN-QVEEDIDERTIVY
’EJJ?I/79'- 1 7//:1)[/ LAFa0tI RYBMY—R BRI

N

1,052kcal % 'yl !'

Allergen Ingredients / 7 L V¥ —KiE

(¥ lcluten /% [*egg /50 [ & Dairy /5 ®shrimp/mz  @acrab /88 (82 Alcohol /73— [T peanut/ e~ (I Cashew nuts /¥ 2=+
(@8] Walnut/< 3 W8/ eef /47 (¥ chicken /8855 [ pork /B [ Fish /& [#% Buck wheat /213
Please inform us if you have any food allergies or dietary restrictions. / BMGEIC7 LIVF—PHIRDH 2 HEHRIT. SAULEIES L,

SANDWICH

Ham and Cheese Sandwich with French Fri&s2,300
NL&F—X B IVf 19'- TVLIFTSARZ

633kcal | ¥ .|' lm

Sloppy Joe Wrap ¥1,400
Minced Meat, Mixed Cheese, Pickled Jalapefio
20y E—Ya—-3v~/

(=15 JGZT ~ZX NSN=Z3EII2R

633kcal .\g | 5 mm

Vegetarian Sandwich with French Fries(V) ¥ 3,000
Soy Chicken,Beets, Avocado, Red Cabbage,BBQ Sauce
NISVPIOB I NAvF TUVVFITSAHRA

KEFF2 E—=Y PRAR %EF+XY BBAY—X

¥

591kcal € @

Grilled Victorian "O'connor Pasture Fed" ¥4,200
Rib Eye Steak Sandwich with French Fries

Herb Garlic Butter, Onion Jam, Rocket,
Mushroom

S4 M) PMNENIF+—T Y R
AD—F—UTFPART—FH U KA v F
TLIUOFTIARA

N=TH=UINI— AZFAVI v Oy b ¥/

1183kcal [ §[§ [

Spicy Lamb Kebab with French Fries ¥2,700
Lettuce, Tomato, Coriander, Red Onion

Hot Sauce

ANAD—=ZLTNT TUVLIVFTSARA

VIR bV bH /\9? FERE Ky bV—2

489kcal g fb’ QI

KASA BLT Burger with French Fries ¥ 3,800
100% Japanese Beef Patty “BLT"
Cheddar Cheese, Spanish Onion,

KASA BLTN—H—T L VFTSARA
100%EEE—T/8F X—3> LFR bY b
FrHf—F—X ANZyaAZHxY

Topping: Avocado + ¥ 400 Sunny Side Up +¥ 300
My EVT: PRAR+¥400 BEBRS +¥300

901kcal _‘g 1"251"| H“

All prices are quoted in Japanese Yen tax included. We serve 100% cage-free eggs.
RIEHERFETAFME, BAHTITVET, LA MSUTERALTVWBMEINT, AV (F—IT7U—) TIEWET,



LATE TIME FOOD

22:00 L.O.

PIZZA

Margherita ¥3,000
Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, Basil (V)
TILT =&
Ny Z77A—EyY7LZ MY =ZX N

¥ &
1,146kcal -[_E_,I B

-

Pescatore ELEL
Mozzarella, Baby Squid, Prawn, Anchovy

Clam, Mini Tomato, Tomato Sauce, Shiso Leaf
NAH =L

HSY 4 h BE 7Fak STV

EyVYrLS RYMY—R KB

osekeal [ § | B y|amm

L]
S

Funghi ¥3,000

Mushrooms, Mozzarella, Truffles (V)

TUF

Nyal—Lh EyYrULIZ MJaT

1,050kcal [ ¥ [ &)
L_';_JL

Allergen Ingredients / 7 L V¥ —%&2

SNACK

Appetizer Plate
VITJDOBEFEFMERIREUEDE
(F—=X Y¥UaFabU— KSA4TI—=Y)

EAE N[ pom
saakcal | g | 8 |4 wn e/
Charcuterie Plate
EAAK#?E?%?ﬁbEﬁﬁ‘
seekeal [ § | B %)

Cheese Plate
F—ABEUEDH

¥ (A (o
407keal [:;4 _@

A

Mixed Dried Fruits
NS4 7Ib—Y
244kcal

Roasted Mixed Nuts

O—-ZAKIvIRFYY

430kcal (09 J)

Assorted Olives
F1—7
103kcal

¥ 4,000

¥2,400

¥2,700

¥1,000

¥900

¥900

(V)=Vegetarian

ig\‘GIuten//J\E :’?Egg /50 \’_E“'Dairy /3 :§Shrimp/ﬁ% 5 crab /28 Alcohol /7=y peanut/E—f\y“J Cashew nuts [A¥a—FvY

Please inform us if you have any food allergies or dietary restrictions. / BMELIC7 LIVF—PHIRDH 2 BEMHKIT, BERELETZSL,

All prices are quoted in Japanese Yen tax included. We serve 100% cage-free eggs.
REHERLTAFM, RAHTITVET, HUA SV TEALTVBMETNT, FRHWM (5—JT70U—) TITVET,



JUNCTION

HAPPY HOUR ik

MON - SUN
5PM - 7PM

Special Price

Draft Beer / Bottled Beer ¥900
HEE—I)V / #E—IV

ALL Cocktail 50% OFF
Classic Cocktail ¥2-000_ ¥1,000

Negroni *J0—=
Gin / Campari / Sweet Vermouth

Old Fashioned #—WFrT77v2ar
Bourbon Whisky / Bitters / Simple Syrup / Orange Peel

Dry Martini K314v¥74—=
Gin / Dry Vermouth / Lemon Peel

Margarita ¥/WVAU—%
Tequila / Cointreau / Lime / Salt

Daiquiri #1+Y
Rum / Lime / Simple Syrup

Aperol Spritz ZNXO—IVRTU vy
Aperol / Sparkling Wine / Soda / Orange

Espresso Martini IX7LyvyvF4—=
Vodka / Luxardo Espresso / Espresso / Brown Sugar Syrup

Manhattan v>nvsv
Rye Whisky / Sweet Vermouth / Bitters / Orange Peel / Cherry

Mojito EE—+
Rum/ Mint / Lime / Simple Syrup / Soda

If you have a cocktail request, please let our staff know.

CHEDOHITINTEVELIES. BRBICRZ Y TETERLMAIF I L,

CHEF'S

FOOD

Classic Aussie Beef and Mushroom Pie
Australian Beef 100%, Mushroom Salad, Gravy Sauce
DYy IF——E—T&Nyall—LINA
AUSEEE—T100% VYv>al—LHYSH JLA1E—Y—X

Allergen : Dairy, Egg, Gluten, Beef, Chicken
. 5. IE 4R, Bl 7Aa-izac ¥ 2,800

Pulled Lamb Tacos

Shallot, Chilli Pickles, Coriander, Pecorino, Chipotle Aioli
JILRSLAZOR

I vOyvhk FUEIZILR NIF— RKRAU—J
FRELTAAD

Allergen : Gluten,Alcohol
NEC PILA-IILZBT

¥ 2,800

Zucchini Frit
Zucchini Hummus, Mint Mojo Verde, Dukkah,
Soft Feta Cheese

AyF—ZTJvk
AYyF—ZTLR IYEERNILT
FAYNRNAR VI RTTEF—X

Allergen : Dairy, Gluten, Cashew nuts, Walnut

o hE hPa—FyY <BHEEL

¥1,800



BOTTLE WINE

S0% OFF

TAVI)AMDTHABRDBIIVET,
A2y TETEEDIFT LSV,

We also offer a selection of wines.
Please ask our staff for details.

STAFF

RECOMMEND WINE

CHAMPAGNE

Champagne France N.V.
B\ Fxu—o91viL TIL—284
e BEASZAE- T

o ¥40,000 — ¥ 20,000

Pommery Brut Royal
Champagne France N.V.

AAY—TUay bk OTVIL
Y N—Za1TITVR

¥30,000- — ¥ 15,000

SPARKLING WINE

Veneto Italy Treviso N.V.

ARy 7Oty
D IRy AEZUT
w4  y10000 — ¥5,000

g Mionetto Prosecco

Pommery Royal Blue Sky

WHITE WINE

Cycnus Pigato Poggio Gorleri
D%Cltaly

SOXRXEHA—-bRyI3 JILLV

DOC A&7

Kenwood Six Ridges
Chardonnay

Russian River Valley US
TOOYR VIR VYTIX v I)LRR
OY7YUN—97L—FXUA

Castoro Cellars Estate
Sauvignon Blanc
California US

RO —X ITRXRT—bVY—"DqZ=3a>T>>
AT AILZT FAIAH

RED WINE

Over The Rainbow Shiraz
Cawra Australia

F—N—HF LA2R—>5—-X
hoZ F—REZU7T

Errazuriz Max Reserva Syrah
Aconcagua Chile
IZRVRIYVIRLEILT7 >F—
ZAVAHATT F)

Kenwood Six Ridges
Pinot Noir

Russian River Valley US
TR IO Dy E/S /T
A7 >UN—"TJ7L—F7XUA

Castoro Cellars Estate

Cabernet Sauvignon
Central Coast US

AAPOES—X IRXRT—bF ARNILRY—Tc =3
R ZILOA—R K 7XUA



14:30-20:00
DRINK L.O 22:30

d—b— - flx% 205EERA E

TWO-HOUR UNLIMITED COFFEE AND TEA

¥ 7,500

Jd—k&— - #flk 3KFHEERAME

THREE-HOUR UNLIMITED COFFEE AND TEA

¥8,000

J—kE— - #fIRx SRAHME/FEER

UNLIMITED COFFEE AND TEA INCLUDING

¥ 8, 500

ETCDRABEIODRIZAMF—F—ICGTUERT
THE LAST ORDER IS 30 MINUTES BEFORE YOUR STAY ENDS.

XFPTIRX—2FT4—[F3EIH FRN2ZBEETOREFNHICTUETT
FIHR—UF 4 —I3JUNCTIOND & DREICIEY FT
HICRUNCEVET, BEYRBRTESETUVREEETOT, 550 UHTTRIEE L,

XAFTERNOON TEA IS AVAILABLE BY RESERVATION ONLY UNTIL 12:00 A.M. THE DAY BEFORE.
AFTERNOON TEA IS ONLY AVAILABLE AT JUNCTION.

PLEASE NOTE THAT THERE IS A LIMITED SUPPLY.
PLEASE NOTE THAT THE SERVICE WILL END AS SOON AS IT IS GONE.



AUTUMN
AFTERNOON TEA

HFiEITDE

EVISVI)-4A

Y UT4

F50%YaL
STSVADL—R

FEBELUEDT -

169.5kcal

(&)

FRDL—R
179.2kcal
AN—EIF vy - MRIU—~A [ﬁe |@

NEL—2R
DodeFv3SA)DTalb

NARE—RKT)—L

AN—EWFyVTSURDHF v a

MEDANS
219kcal

(Y Em

JUFUH—HTUR
MIgD /A

142.7kcal

HoHL)

Iy AIVEIFIV- LY

FLVIRIWVLS—R

FLoII)—A

VP RIVAFy Y

FLovovhOy
1Ef?ﬁ VUEWIVES SRSIE W S0
(¥[%~(8) Hryay R

F[Em

JIVIAUSFy2a

VFEVAUTTL

i A E S b

161.5kcal

(¥[8 (o)

@:Gluten [@Egg [_e_] Dairy @Pork AIcohoI p U | ' I l o
@Walnut @Peanut Cashew nuts TOKYO TAMACHI

BMGLEIC7 LIVF—PHIRDS 2 HERIE. SELUHITESL,
Please inform us if you have any food allergies or dietary restrictions.




TEA

onngfeldt

TEA EXCELLENCE SINCE 1823

ENGLISH BREAKFAST
A2I)v2aTdbyIT7AN
215U NEDHHFEDP TRERSR.
ENVFE Y LD LD,

ASSAM BARI
VAN VAY,
EHROGERBETRIBS N,
BEOEUHNECIBCRESNLII DB B,

EARL GREY
=LA
WS — ) D ORECANIAEY hOBYETLU VR,
LRTL oD X LDV,

DARJEELING SUMMER GOLD
§—T1) oI —Td—IV K
BORHICHENTZL>DY Z LTERDLY,
Kee, b BUEHIERELEY—ID 2,

MORGENTAU
BIWVSTED
PERELCNSDIEVS, KEH,
Yyvd—oravEILUR,
BT VHOLIG 8] ZBKRLET,

IRISH WHISKEY CREAM
PA)y 22104 RF =T —A
PYY LT 4 —EX=RICHANADBVEYL
D4 RF—DEBBEHDVET LYK,

CHILL OUT WITH HERBS
FIVFZIRD 4 AN=T
WARZRDR—2DELRREERT
TUYRENEN=TF 41— BODBEFLYIDEY,

CHAMOMILE
NEZI-N
RAYTE MB53RE] ELTHSNTVS,
U5y o 2Rk,

PEPPERMINT
ANN—ZU b
MATERICRA—y E LIEERRBD S Y,
SYORTEZN=TT 14—, BEHRICAKD—S,

ROOIBOS TEA
JWARIT 14—
SHICSHUREY LEDLDILA RRTF 1 —,
ENGFHEDVDEHMTT,

VITAL GRAPEFRUITS
NABZIWITLV—=TTI—

YA EVEYDRPMNFERKE NS DEUN
BE RODMES o2 [FYE LTETRDLY,

AYURVEDA HERBS & GINGER
F=AITz—4 N—T &IV v—
HEEXN—=RDN—=T 74—, VEVISR,

VFEVIREDT LY RTRBE D —&o

“";&, ROOIBOS AMARETTO KAKTUSFEIGE
) WARRZ~Y LY NATTIV

RWRBEBDIVARRT 4 —IC, FABVWPILY NERINVOEBTBYEERTELR,
N TI—T 4 —BHYRTVDOREN, B TAADAITIVDKRS TERGEHHLWERB L

T, HILEHDEYSBETENET,

. 4 CHOCO CHAI
WY FaaFeq

HEEPPRA, VFEVEVWSTEBEKBFEDIRNARICEOSHNHWVWRA—£ DD

POEUENAELR,
Ethical Tea
COFFEE

COFFEE (HOT/ICE)
d—&t— Ry b«PAR)

ESPRESSO (SINGLE/DOUBLE)
IRTLyY (2T FTI)
CAFE LATTE (HOT/ICE)
H7x557 Ry b« FPARX)

CAPPUCCINO
HIF—)
By PUMPKIN LATTE
&U" NTFUST
T VRFEHETRYE>TWSAI—E—(F
LAY TALVAN « PSAPURBELE

ZFI-E—FZERALTVET,
HEETZ 7 - RREEES DRFAEZHRALTVET,

T
o

FIECB5

cpullman

TOKYO TAMACHI



	STAFF RECOMMEND
	Light Meal
	CHEF’S RECOMMEND
	BAR FOOD
	Sloppy Joe Wrap
	Minced Meat, Mixed Cheese, Pickled Jalapeo
	Classic Aussie Beef and Mushroom Pie
	Australian Beef 100%, Mushroom Salad, Gravy Sauce

	クラッシックオージービーフ＆マッシュルームパイ
	AUS産ビーフ100%　マッシュルームサラダ　グレイビーソース

	Power Meals
	KASA BLT Burger with French Fries
	Grilled Victorian  "O'connor Pasture Fed" Rib Eye Steak
	Pulled Lamb Tacos
	Shallot, Chilli Pickles, Coriander, Pecorino, Chipotle Aioli

	プルドラムタコス
	エシャロット　チリピクルス　パクチー　ペコリーノ　チポトレアイオリ

	Zucchini Frit
	Zucchini Hummus, Mint Mojo Verde, Dukkah, Soft Feta Cheese

	ズッキーニフリット
	ズッキーニフムス　ミントモホベルデ　
	デュッカスパイス　ソフトフェタチーズ


	Great For Sharing
	French Fries, Truffle Parmesan
	310kcal
	650kcal

	Homemade Bacon and Mushroom Bismarck
	Mozzarella Cheese, Mushroom Duxelles, Tomato Sauce, Egg
	1,052kcal

	Appetizer Plate
	684kcal




	FOOD
	11:30-20:30 L.O.
	APPETIZER & SNACK
	House Salad
	Avocado, Cucumber, Paprika, Mix Leaf, Pink Daikon
	￥3,000
	156kcal
	1 Please Choose your main from the list below
	Cajun Chicken　
	Grilled Calamari
	Tasmanian Salmon
	Australian Beef Filet
	2 Please Choose your Dressing from the list below
	Dijon Vinaigrette
	Runch Dressing

	Caesar Salad
	Seasonal Vegetables, Stilton Cheese Sauce,
	Egg Confit, and Prosciutto

	￥2,500
	331kcal
	Lamb and Pistachio Terrine
	￥2,400
	Lamb Tongue, Pickled Red Cabbage, Grain Mustard, Brioche

	372.5kcal
	Assorted Olives
	103kcal
	￥900
	Appetizer Plate
	￥4,000
	684kcal
	Charcuterie Plate
	￥2,400
	386kcal
	Cheese Plate
	￥2,700
	401kcal
	Mixed Dried Fruits
	244kcal
	￥1,000
	Peri-peri Spiced Chicken Karaage
	￥1,400
	Green Shallots and Ginger Relish
	534kcal
	French Fries, Salt
	245kcal
	534kcal
	S ￥1,000
	R ￥1,400
	French Fries, Salt or Garlic salt
	270kcal
	580kcal

	S ￥1,000
	R ￥1,400
	French Fries, Truffle Parmesan
	310kcal
	650kcal

	S ￥1,200
	R ￥1,600
	Roasted Mixed Nuts
	430kcal
	￥900


	MAIN DISH
	Today’s Pasta
	￥2,700
	Grilled Victorian  "O'connor Pasture Fed" Rib Eye Steak
	￥5,100
	603kcal


	PIZZA
	SANDWICH
	Margherita
	￥3,000
	Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, Basil (V)
	マルゲリータ
	バッファローモッツァレラ トマトソース バジル

	Ham and Cheese Sandwich with French Fries
	￥2,300
	ハム＆チーズ サンドイッチ フレンチフライ添え

	633kcal
	1,146kcal
	Sloppy Joe Wrap
	￥1,400
	Funghi
	Mushrooms, Mozzarella, Truffles (V)
	フンギ
	マッシュルーム モッツァレラ トリュフ

	￥3,000
	1,050kcal
	Minced Meat, Mixed Cheese, Pickled Jalapeño
	スロッピージョーラップ
	ひき肉 ミックスチーズ ハラペーニョピクルス

	633kcal
	Vegetarian Sandwich with French Fries(V)
	￥3,000
	Vegetarian Treats
	￥3,200
	Kale, Parmesan, Mozzarella Garlic Confit Chili, Tomato Sauce, Green Olive (V)
	ベジタリアン トゥリート

	Soy Chicken,Beets, Avocado, Red Cabbage,BBQ Sauce
	ベジタリアンサンドイッチ フレンチフライ添え
	大豆チキン ビーツ アボカド 紫キャベツ BBQソース

	591kcal
	ケール パルメザン モッツァレラ ガーリックコンフィ チリ トマトソース グリーンオリーブ

	821kcal
	Pescatore
	￥3,300
	Mozzarella, Baby Squid, Prawn, Anchovy  Clam, Mini Tomato, Tomato Sauce, Shiso Leaf
	ペスカトーレ
	あさり イカ 海老 アンチョビ ミニトマト  モッツァレラ トマトソース 大葉

	956kcal
	Grilled Victorian "O'connor Pasture Fed" Rib Eye Steak Sandwich with French Fries
	￥4,200
	Herb Garlic Butter, Onion Jam, Rocket, Mushroom
	ヴィクトリア州産パスチャーフェッド　 オコーナーリブアイステーキサンドイッチ フレンチフライ添え
	ハーブガーリックバター オニオンジャム ロケット キノコ

	1,183kcal
	Spicy Lamb Kebab with French Fries
	￥2,700
	Roquefort
	￥3,300
	Roquefort, Buffalo Mozzarella, Parmesan Green Olive, Rosemary, Red Onion, Honey
	ロックフォール
	ロックフォール モッツアレラ パルメザン オリーブ ローズマリー 赤玉ねぎ はちみつ

	Lettuce, Tomato, Coriander, Red Onion Hot Sauce
	スパイシ―ラムケバブ フレンチフライ添え
	レタス トマト パクチー 赤玉ねぎ ホットソース

	489kcal
	1,220kcal
	Homemade Bacon and Mushroom Bismarck
	￥3,500
	Mozzarella Cheese, Mushroom Duxelles, Tomato Sauce, Egg
	自家製ベーコンときのこのビスマルク
	モッツァレラチーズ　マッシュルームデュクセル　トマトソース　温泉卵



	1,052kcal
	KASA BLT Burger with French Fries
	￥3,800
	100% Japanese Beef Patty “BLT”  Cheddar Cheese, Spanish Onion,
	KASA BLTバーガーフレンチフライ添え
	100%国産ビーフパテ ベーコン レタス トマト　 チェダーチーズ スパニッシュオニオン　
	Topping: Avocado +￥400 Sunny Side Up +￥300
	トッピング: アボカド＋￥400 目玉焼き＋￥300



	901kcal
	Allergen Ingredients /
	アレルギー表記


	LATE TIME FOOD
	22:00 L.O.
	PIZZA
	SNACK
	Margherita
	￥3,000
	Buffalo Mozzarella, Tomato Sauce, Basil (V)
	マルゲリータ
	バッファローモッツァレラ トマトソース バジル

	1,146kcal

	Pescatore
	￥3,300
	Mozzarella, Baby Squid, Prawn, Anchovy  Clam, Mini Tomato, Tomato Sauce, Shiso Leaf
	ペスカトーレ
	あさり イカ 海老 アンチョビ ミニトマト  モッツァレラ トマトソース 大葉

	956kcal

	Funghi
	￥3,000
	Mushrooms, Mozzarella, Truffles (V)
	フンギ
	マッシュルーム モッツァレラ トリュフ

	1,050kcal

	Appetizer Plate
	￥4,000
	シェフのおまかせ前菜盛り合わせ (チーズ、シャリュキュトリー、ドライフルーツ)

	684kcal

	Charcuterie Plate
	￥2,400
	生ハムとサラミの盛り合わせ

	386kcal

	Cheese Plate
	￥2,700
	チーズ盛り合わせ

	401kcal

	Mixed Dried Fruits
	￥1,000
	ドライフルーツ

	244kcal

	Roasted Mixed Nuts
	￥900
	ローストミックスナッツ

	430kcal

	Assorted Olives
	￥900
	オリーブ

	103kcal
	(V)=Vegetarian




	JUNCTION
	HAPPY HOUR
	MON - SUN 5PM - 7PM
	Special Price
	Draft Beer / Bottled Beer
	￥900

	ALL Cocktail 50% OFF
	Classic Cocktail
	￥2,000→￥1,000
	Negroni
	Old Fashioned
	Dry Martini
	Margarita
	Daiquiri
	Aperol Spritz
	Espresso Martini
	Manhattan
	Mojito


	CHEF’S RECOMMEND FOOD
	Pommery Royal Blue Sky

	Junction
	Afternoon Tea
	14:30-20:00
	DRINK L.O 22:30
	コーヒー・紅茶 2時間飲み放題
	TWO-HOUR UNLIMITED COFFEE AND TEA

	￥7,500
	コーヒー・紅茶 3時間飲み放題
	THREE-HOUR UNLIMITED COFFEE AND TEA

	￥8,000
	￥8,500
	全ての飲み放題は30分前ラストオーダーになります

	コーヒー・紅茶 飲み放題/時間無制限
	UNLIMITED COFFEE AND TEA INCLUDING
	THE LAST ORDER IS 30 MINUTES BEFORE YOUR STAY ENDS.
	※アフタヌーンティーは前日 午前12時までの完全予約制になります
	アフタヌーンティーはJUNCTIONのみの提供になります
	※AFTERNOON TEA IS AVAILABLE BY RESERVATION ONLY UNTIL 12:00 A.M. THE DAY BEFORE.




	TEA
	イングリッシュブレックファスト
	スリランカ産の紅茶の中で最高級品。 豊かな香りと味わいが特徴。

	ASSAM BARI
	アッサムバリ
	伝統的な自然農法で栽培され、 最高の香りが生じる時に収穫されたコクのある紅茶。


	EARL GREY
	アールグレイ
	繊細なダージリンの茶葉にベルガモットの香りをブレンド。 上品でしっかりとした味わいが特徴。


	DARJEELING SUMMER GOLD
	ダージリンサマーゴールド
	夏の時期に摘まれたしっかりとした味わい。 水色、味わい、香りともに充実したダージリン。


	MORGENTAU
	モルゲンタウ
	中国緑茶にバラの花びら、矢車菊、 マンゴーのアロマをブレンド。 モルゲンタウとは「朝露」を意味します。


	IRISH WHISKEY CREAM
	アイリッシュウィスキークリーム
	アッサムティーをベースにカカオの甘い香りと ウィスキーの芳醇な味わいをブレンド。


	CHILL OUT WITH HERBS
	チルアウトウィズハーブ
	ルイボスがベースの美と健康を考えて ブレンドされたハーブティー。ほのかなオレンジの香り。


	CHAMOMILE
	カモミール
	ドイツでは「母なる薬草」として知られている。 リラックス効果抜群。


	PE﻿PPERMINT
	ペパーミント
	飲んだ後にスーッとした清涼感があり、 リラックスできるハーブティー。食後に人気の一品。


	ROOIBOS TEA
	ルイボスティー
	季節に合わせた香りと味わいのルイボスティー。 豊かな味わいが特徴です。


	VITAL GRAPEFRUITS
	バイタルグレープフルーツ
	AYURVEDA HERBS & GINGER
	アーユルヴェーダ ハーブ＆ジンジャー
	ROOIBOS AMARETTO KAKTUSFEIGE
	ルイボスアマレットカクテル
	深い琥珀色のルイボスティーに、ほろ苦いアマレットとマジパンの芳香な香りを重ねました。 柔らかくフルーティーなサボテンの果実が、まるで大人のカクテルのような贅沢な味わいを演出します。甘さと苦みが絶妙に溶け合います。

	CHOCO CHAI
	チョコチャイ
	生姜やアニス、シナモンといった身体温まるスパイスに柔らかいヌガーとココアの香りを加えました。



	COFFEE
	COFFEE （HOT/ICE）
	コーヒー （ホット・アイス）
	ESPRESSO （SINGLE/DOUBLE）
	エスプレッソ （シングル・ダブル)
	CAFE LATTE（HOT/ICE）
	カフェラテ（ホット・アイス）
	CAPPUCCINO
	カプチーノ
	PUMPKIN LATTE
	パンプキンラテ
	プルマン東京田町で取り扱っているコーヒーは レインフォレスト・アライアンス認証を 受けたコーヒー豆を使用しています。 紅茶はフェアトレード認証をうけた茶葉を採用しています。



